
Milch, Joghurt (mit Früchten), Rahmprodukte können 
auf schnelle (max. bis zu 600 Liter/Stunde) und einfache 
Art und Weise abgefüllt werden. Die Abfüllung kann in 
Gläser, Becher, Flaschen, etc. erfolgen. 

    1 Füllzylinder ermöglicht die individuelle Einstellung 
    Füllmengeneinstellung: 150 - 500 ml / 250-1000 ml
    Fülltrichter: Ø 39 x 33,5 cm
    Material: Edelstahl 
    Max. Kapazität Fülltrichter: 25 l 
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Molkerei
Ausstattung

Siegelmaschinen versiegeln Becher mit fl üssigen oder 
pastösen Produkten wie zum Beispiel Joghurt oder Mar-
melade. Die Becher werden mit Platinen versiegelt. Auf 
das Siegel kann auch das Haltbarkeitsdatum gedruckt 
werden.

    Siegelmaschine mit Edelstahl-Untergestell
    Für Becher mit Ø 75 mm und Ø 95 mm
    Max. Kapazität/Stunde: 600 Becher / Stunde 
    Die Anlage wird speziell auf Ihre Becher angepasst

Siegel-Maschine
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Käse werden zum Salzen in Salzbadwannen eingebracht. 
Das Salz dringt langsam in den Käse ein und etwas 
Molke wird an das Salzbad abgegeben. Bis es im Käse 
zur gleichmäßigen Salzverteilung kommt, dauert es bei 
Weichkäse einige Tage, bei Schnittkäse einige Wochen, 
bei Hartkäse 1-2 Monate. Außerdem  ist der Prozess we-
sentlich von der Stückgröße abhängig.    

    Unterschiedliche Größen
    Salzbadwannen werden aus rostfreiem Edelstahl
    individuell nach Kundenwünschen gefertigt

Salzbad-Wanne

Wir fertigen Ihr Reifegestell für die Käseproduktion
nach Ihren Wünschen und Vorstellungen! 

Komplett aus rostfreiem Edelstahl
Sauber verschweißte und robuste Rahmenkonstruktion
Abmessungen nach Kundenwunsch
Aufl agenanzahl (Etagen) nach Kundenwunsch

Arbeitstische werden nach Ihren Wünschen
und Vorstellungen individuell aus rostfreiem
Edelstahl gefertigt. 

Reifegestelle für Käseherstellung

Arbeitstische

Viele weitere
Produkte 

auf Anfrage!

Abfüll- bzw. Abtropf-Wannen dienen dem Abfüllen und 
Abtropfen von Topfen.    

   Unterschiedliche Größen
   Wannen werden aus rostfreiem Edelstahl individuell
    nach Kundenwünschen gefertigt

Abfüll-/Abtropf-Wanne


